
ANT IPAST I  M IST I  (4  5  6  7  8  9  10  1 1  12  13 )  
M ix  se lect ion  of  s ta r te r s  –  Gemischte
Meeres f ruechte  

€  20 ,00  

A N T I P A S T I  M I S T I  M A R E

INSALATA D I  MARE (4  5  6  9  10  1 1  12 )
F i sh  Sa lad  –  Meeres f ruechte  Sa la t

ICOCKTA IL  D I  GAMBER I*  (4  14 )
P rawn Cockta i l  -Garne len  Cockta i l  

INSALATA CUORE D I  SEDANO E  BOTTARGA 
(7  13 )
Celery  hear t  and  Bot ta rga  Sa lad  –
Se l le r ie  Sa lat  m i t  F i sch  rogen

€  15 ,00  

€  10 ,00  

€  12 ,00  

TONNO AFFUMICATO ALLA  POMPIA  (  8 )
Pompia  Smoked Tuna  –  Geraeucher te r
Thunf i sch  m i t  Pompia

€  12 ,00  

ZUPPETTA COZZE E  VONGOLE (  5  6 )  
S teamed c lams  and musse l s  i n  a  gar l i c ,
tomato  and ch i l ies  b ro th  –
Venus/Miesmusche ln  suppe 

€  12 ,00  

A N T I P A S T I  C A L D I  M A R E

COZZE AL  L IME (  5  6  15 )  
Mar inara  Musse l s  –  M iesmusche l
Mar inara

GAMBER I  PASTELLAT I  (  2  3  4 )  
P rawn Tempura  –  Gurne len  in  B ie r te ing  

€  10 ,00  

€  12 ,00  

PENNIN I  CROCCANT I  (  1  2  3  6 )  
Cruncy  Baby  Squ id  –  Knusbr ige  N ibs  

€  1 1 ,00  

S E A F O O D  A P P E T I Z E R S

CRUDO DEL  GIORNO (4  5  6  7  8  17 )  €  25 ,00  



SPAGHETT I  ALLO SCOGL IO* (3  4  5  6  8
9  10  1 1  12  13 )
Seafood Spaghet t i  i n  Tomato  sauce  –
Spaghet t i  m i t  Meeres f ruechten

€  15 ,00  

P R I M I  D I  M A R E

SPAGHETT I  VONGOLE (3  6 )  
C lams  Spaghet t i  –  Spaghet t i  

SPAGHETT I  VONGOLE BOTTARGA (  3  6  7 )  
C lams  Bot ta rga  Spaghet t i  -  

€  12 ,00  

€  14 ,00  

SPAGHETT I  RAGU D I  TR IGL IE  (3  8 )  
Mu l le t  Ragù  Spaghet t i  –  Spaghet t i  m i t
F le i schsauce  und  Rotbarbe  

SPAGHETT I  BOTTARGA (  3  6  7 )
 Bot ta rga  Spaghet t i –  Spaghet t i  m i t
Get rocknetem F i sh  Rogen

€  15 ,00  

ORATA O BRANZINO ALLA  GR IGL IA  (8 )  
Gr i l l ed  Sea B ream or  Sea Bass  –
B rasses  Oder  Gegr i l l e r  Seebarsch

€  12 ,00  

S E C O N D I  D I  M A R E

FR ITTURA MISTA D I  PESCE (3  4  8  10  1 1  12 )
Se lect io  o f  f r ied  F i sch  –  Gebratene
f i schar ten  

ANELL I  D I  CALAMARI  DORAT I*  (3  1 1 )  
F r ied  Ca lamar i  R ings  –  Gebratene  Ka lamare  

€  13 ,00  

€  15 ,00  

SEPP IE  CALAMARI  ALLA  P IASTRA (3  10  1 1 )  
Pan  F r ied  Squ id  and  Ca lamar i  –  T in tenf i sh
und Ka lamare  on  der  P la t te

€  13 ,00  

F I R S T  &  S E C O N D  C O U R S E S
O F  T H E  S E A

€  12 ,00  

GRIGL IATA MISTA D I  PESCE (8  10  12 )  
Se lect ion  of  Gr i l l ed  F i sch  –  Gr i l l te l le r
Versh iedere  F i schar ten

€  20 ,00  

TONNARELL I  TARTARE D I  GAMBERO V IOLA  
(2  3  4 )
Tonnare l l i   Ag l io  o l io  peperonc ino  con
gambero  v io la

€  1 6 ,00  



SALUMI  M IST I  ( 1 )  
Se lect ion  of  T rad i t iona l  Sa lumi  –
Versch ieder  Wurs t ,  Sa lami ,  Speack
Aufschn i t t

€  8 ,00  

A N T I P A S T I  D I  T E R R A

SALUMI  E  FORMAGGI  MIST I  ( 1 )
Se lect ion  of  T rad i t iona l  Sa lumi  and
ceese  –  Versch ieder  Wurs t ,  Sa lami ,
Speack  

CARPACCIO D I  MANZO ( 1 )  
Beef  Carpacc io  –  R inder  Carpacc io

CAPRESE D I  BUFALA ( 1 )  
Tomato  Bas i l  and  Bufa la  mozzare l la  Sa lad  –
Caprese

€  10 ,00  

€  8 ,00  

FORMAGGI  MIST I  CON MOSTARDA D I  FRUTTA
( 1 )  
Cheese  Se lect ion  –  Versch iedene Kaesear ten

€  8 ,00  

RAVIOL I  AL  POMODORO ( 1  2  3 )
Homemada Cheese  Rav io l i  i n  Tomate
Sauce –  Rav io l i  m i t  Tomaten  Sauce

€  10 ,00  

P R I M I  D I  T E R R A

MALLOREDDUS ALLA  CAMPIDANESA ( 1  2  3 )  
Homemade open  Gnocch i  wh i t  t rad i t iona l
Sausage and Tomato  Sauce
Mal lo reddus  ouf  Campidan i sche  Ar t
                                                              
CULURGIONES AL  POMODORO ( 1  2  3 )
Homemade Potato  and cheese  Gnocch i  i n  a
Tomato  Sauce
Cu lu rg iones  m i t  Tomaten  Sauce
 

€  10 ,00  

€  12 ,00  

S T A R T E R S  A N D  F I R S T
C O U R S E S

€  12 ,00  



ENTRECOTE ALLA  GR IGL IA  
Gr i l l ed  r ib  s teak  –  Gegr i l l tes  Ent recôte

€  13 ,00  

S E C O N D I  D I  T E R R A

TAGL IATA RUCOLA E  GRANA (  1 )
S i r lo in  w i th  Rocket  and  Grana Padano
Cheese  (  se rved  a l ready  cut ted  )
F le i schs t tueck  m i t  Ruco la  und  Grana

BRACIOLA AL  ROSMARINO                 
Rosemary  Pork  Chop –  F le ichkote le t t  m i t
Rosmar in  

COTOLETTA ALLA  MILANESE (  1  2  3 )  
Schn i tze l  W iener  A r t

€  1 6 ,00  

€  10 ,00  

INSALATA MISTA 
Mix  Sa lad  -  Gemish te r  Sa la t  

€  4 ,00  

C O N T O R N I

VERDURE GR IGL IATE  
Gr i l l ed  Vegetab les  –  Gegr i l l tes  Gemuese  

PATAT INE  FR I TTE
Ch ips  –  Pommes  F r i t tes  
 

€  5 ,00  

€  4 ,00  

S E C O N D  C O U R S E S  A N D  S I D E
D I S H E S

€  12 ,00  

SP INACI  SALTAT I  AL  BURRO (  1  )
Bu t te red  Sp inach  –  But te r  Sp inat
 
 

€  5 ,00  



SEADA €  6 ,00  

D O L C I

PANNA COTTA

T IRAMISÙ

€  5 ,00  

€  5 ,00  

D E S S E R T S

LATTE  E  DER IVAT I  -  UOVO -  FAR INA GLUT INE  -  GAMBER I  -  COZZE -
MOLLUSCHI  -  BOTTARGA D I  MUGGINE -  PESCE -  POLP I  -  SEPP IE  -  CALAMARI

-  CROSTACEI  -  SEDANO -  MAIONESE -  V INO -  FRUTTA A  GUSCIO 
IN  CASO D I  INTOLLERANZE E  ALLERGIE  S I  CONSIGL IA  D I  INFORMARE I L  PERSONALE D I  SALA 

 

L I S T A  A L L E R G E N I


